Prevadzkovy poriadok

zariadenia spolo¢ného stravovania (ZSS)
(vypracovany na zaklade povinnosti podl'a § 52 ods. 1 pism. ) a § 26 ods. 4 pism. m) zak. ¢. 355/2007 Z.z.)

IDENTIFIKACIA PREVADZKARNE

Nazov:

Adresa:

IDENTIFIKACIA PREVADZKOVATELA

Fyzicka osoba - podnikatel

Pravnicka osoba

Meno / nazov:

Sidlo / miesto podnikania:

ICO, mail, telefon, webova adresa:

Osoba zodpovedna za ¢innost’
prevadzkarne:

CHARAKTERISTIKA PREVADZKARNE

VY Druh (typ) prevadzKy (zaskrtnite krizikom ti moznost, ktora sa Vas tyka, alebo uved'te iny druh zariadenia, ak ste sa v ponuke nenasli)

Restauracia Espresso/Libresso ZSS pri ZS,DSS,DS,RS, SZ
Pizzeria Kaviaren ZSS pri ZZ

Bistro Cukraren ZSS pri KLD

Vinarei Viecha/Pivnica ZSS v zar. starostlivosti o deti
Pohostinstvo Hostinec ZSS v Skolskych zariadeniach
Pivarei Bar- Heriia Vydajia jedal
Grilbar/Snackbar Bufet Iny —uviest’ aky:

Rychle obcerstvenie ZSS na pracovisku)*

Vysvetlivky: ZSS — zariadenie spolocného stravovania

77 - zdravotnicke zariadenie, ZS — zariadenie pre seniorov, DSS - domov socialnych sluzieb, DS — denny stacionar,
RS - rehabilitacné stredisko s poskytovanim stravovania, SZ — §pecializované zariadenie, KLD — kupelny lie¢ebny dom,

)* alebo zariadenie pripravujiice pokrmy pre uzatvorenti skupinu — zamestnancov firiem

VY Urcenie charakteru ¢innosti prevadzKky (zaskrtnite krizikom ti moznost, ktora sa Vés tyka)

Priprava a predaj pokrmoyv je pre:

Verejnost’

Uzatvorenu skupinu

Verejnost’ aj uzatvorenu
skupinu

Priprava pokrmov je pre skupinu:

Pre dospelt populaciu

Deti a ziakov

Pre oslabenych, chorych alebo
starych l'udi

Y Urdenie rozsahu ¢innosti prevadzKy (zaskrtnite krizikom t moznost, ktora sa Vés tyka)

V zariadeni sa vyrabaju
a podavaju pokrmy a napoje

V zariadeni sa podavaju pokrmy
a napoje(pokrmy sa tu nevyrabaju)

V zariadeni sa podavaju len
napoje

Ak sa v prevadzkarni pripravuju pokr:

my, po¢et pokrmov je: (podl'a prilohy ¢. 1

vyhlasky MZ SR &. 533/2007 Z.z.)

Do 300 jedal denne

Do 1 000 jedal denne

Nad 1 000 jedal denne

Ak sa v prevadzkarni pripravuju pokrmy,

ydaj pokrmoyv je realizovany:

V prevadzkarni, kde sa pokrmy
pripravuju

V prevadzkarni, kde sa pokrmy
pripravuju aj vo vydajniach

Vo vydajniach

Catering

Ak sa pripravuju pokrmy, priprava je z:

Zo surovin

Z polotovarov

Zo surovin aj z polotovarov




Priprava pokrmov je podla receptur:

Podra vlastnej receptury Konrad Kendik,” Nové receptiry Podra inej publikacie (uved’ akej)
a technoldgia pokrmov*
Prevadzkaren pripravuje pokrmy z tepelne nespracovaného mésa a vajec A N
Prevadzkaren ma | nema | zabezpeceny systém sledovania vyzivovej hodnoty pokrmov podl'a § 10 vyhl.MZ
SR ¢.533/2007 Z.z.
V prevadzkarni sa vyrabaju a predavaju spotrebitel’om alebo inym Ak A (4no) uved’ aké!
odberatel’om aj iné vyrobky (zaskrtnite krizikom td moznost, ktordsa Vastyka) | A | N
Knedle Cukrarske vyrobky Iné —uviest’ aké:
VY Dispozi¢né ¢lenenie prevadzky: (Priloha ¢. 1)

1. uviest zakladné Clenenie a uviest stoliCkovu kapacitu odbytovej Casti
2. nékres dispozi¢ného ¢lenenia prevadzky tvori prilohu €. 1 prevadzkového poriadku (graficka forma)
3. vyznadit v nikrese plochu kazdej miestnosti v m’

4.

vyznacit’ v nadkrese nadzov kazdej miestnosti

Y Vybavenie technologickym zariadenim:

1. do néakresu dispozi¢ného ¢lenenia prevadzky zakreslit’ umiestnenie technologickych zariadeni,

2. do nakresu dispozi¢ného ¢lenenia prevadzky zakreslit' umiestnenie pracovnych miest (usekov) s ich oznacenim
(vratane umyvadiel a drezov na umyvanie)

3.  zakreslit’ jednotlivé toky

prilohu ¢. 1 opatrit’ ditumom vyhotovenia, podpisom zodpovednej osoby a peciatkou prevadzky
Poznamka: povinnost’ zakreslit’ technologické zariadenia do nékresu dispozi¢ného Elenenia prevadzky sa netyka prevadzky, kde sa podavaju len napoje!!)

VY INZINIERSKE SIETE A ODPADY

A) napojenie na zdroj pitnej vody (1. zaskrtnite kriZikom ti moznost, ktora sa Vés tyka, 2. vyznaéte pozadované idaje)

Verejny (obecny, skupinovy)
vodovod

Meno / nazov
vlastnika:

Adresa vlastnika:
Vodny zdroj iného vlastnika

Vlastny vodny zdroj (studiia) Frekvencia analyz
vzoriek vody (podl'a
mnozstva odberu
vody vid’ Poznamka

Poznamka: v stlade s vyhlaskou MZ SR €. 247/2017 Z. z., ktorou sa ustanovuju podrobnosti o kvalite pitnej vody, kontrole kvality pitnej vody,
programe monitorovania a manazmente rizik pri zdsobovani pitnou vodou v zneni vyhlasky MZ SR ¢. 97/2018 Z. z.,

dokumentacia preukazujica zdravotniu bezpecnost’ pitnej vody - (vlastny vodny zdroj) (Priloha ¢. 2)

1. stru¢ny popis vodného zdroja a starostlivosti on, vratane popisu okolia vodného zdroja a jeho vyuzivanie, PHO,
stanovisko hydrogeologa, spdsob dezinfekcie, interval vykonavania dezinfekcie, pouzivané dezinfekéné prostriedky,
urcenie zodpovednej osoby za vykonéavanie dezinfekcie a pod.

2. zoznam vSetkych laboratdrnych rozborov vzoriek vody odobratych na prevadzke s vyznacenim
vyhovuje/nevyhovuje

3. v pripade nevyhovujuceho vysledku vzorky vody vyznacit: a) prijaté opatrenie

b) urcenie zodpovednosti za vykonanie opatrenia
¢) urenie terminu na vykonanie opatrenia

4. vysledky laboratérnych rozborov dolozené podl'a zoznamu




B) zasobovanie teplou teciicou vodou (zaskrtite krizikom ti moznost, ktora sa Vas tyka)

Ohrev vody je centralne v objekte................

................. Ohrev vody je samozasobenim v prevadzkarni (popis

zariadenie zabezpecujuce ohrev)

C) napojenie na kanalizdciu (zagkrtnite krizikom ti moZnost), ktord sa Vs tyka)

Verejna (obecnd) kanalizacia Nazov

verejnej kanalizécie:

prevadzkovatel'a

Zumpa Nazov

je uzatvorena zmluva na

subjektu, s ktorym

likvida

09):

likvidéciu obsahu zZumpy:
Vlastna COV Nézov subjektu s ktorym

je uzatvorena zmluva na

likvidaciu obsahu COV:
Lapac¢ tukov Nazov subjektu, s ktorym

je uzatvorena zmluva na

tukov (odpad ¢ 19 08

ciu obsahu lapaca

dokumenticia preukazujuca likvidaciu tekutych odpadov

(Priloha ¢. 3)

C) nakladanie s tuhymi odpadmi vznikajicimi na prevadzke (zaskrtnite krizikom td moZnost, ktord sa Vas tyka)

Katalogové Druh odpadu
cislo

Charakteristika odpadu

Nazov subjektu s ktorym je uzatvorena
zmluva na jeho likvidaciu(datum

uzavretia zmluvy):

200301 Zmesovy komunalny
odpad

( zaradeny ako ostatny odpad)

Odpad podobnych vlastnosti
a zlozenia ako odpady

z domacnosti, nie vSak
odpad vznikajuci pri
bezprostrednom vykone
¢innosti -podnikania

20 01 08 biologicky rozloziteny
kuchynsky a restauraény
odpad

( zaradeny ako ostatny odpad )

nejedlé vedlajsie produkty,
biologicky rozloziteI'ny
odpad, m6ze obsahovat’ aj
zivocisne vedlajsie
produkty

200125 Jedlé tuky a oleje
( zaradeny ako ostatny odpad )

zostatky pouzitych olejov
ako 1 ostatnych olejov
v kuchyni

19 08 09 Zmesi tukov a olejov

z odlucovacov
( zaradeny ako ostatny odpad )

zmesi zachytené
v odlu¢ovacoch tukov
z odpadovej vody

200121 Ziarivky a iny odpad
obsahujuci ortut’
( zaradeny ako nebezpeény odpad )

napr. ziarivky a iny odpad
obsahujuci ortut’)

Y sposob nakladania s tuhymi odpadmi na pr

evadzke (zaskrtnite krizikom vietky tie moZnosti, ktoré sa Vas tykajii)

200301 2001 08 200121 20 01 25 19 08 09
- odpady sa - odpady sa na - nefunkéné ziarivky sa - odpadové oleje sa - odpadové oleje sa
v priebehu dia prevadzke priebezne priebezne priebezne
zhromazd'uju na zhromazd’uja vo zhromazd'uju vo zhromazd’uji vo zhromazd'uju vo
vyc¢lenenom mieste, vyc¢lenenych vyclenenej nadobe na vyc€lenenych vyclenenych
resp. v urcenych uzatvaratelnych urc¢enom mieste, ktoré uzatvaratelnych uzatvaratelnych
nadobach, nadobach, ktoré sa nemdze ohrozit’ nadobach na uréenom nadobach na ur¢enom
denne cistia zdravotnu bezpecnost’ mieste mimo mieste mimo
a dezinfikuju potravin vyrobnych priestorov vyrobnych priestorov
prevadzky prevadzky




- denne sa

z vyrobnych
priestorov
odstranuju a 1x do
tyzdna sa likviduju

- na dobu prechodnu
sa odpady
zhromazd’uja vo
vacésich nadobach,
ktoré st umiestnené
vo vy¢lenenom
chladenom sklade

- na zaklade
objednavky ich
zmluvny partner
podl'a potreby odvaza
na likvidaciu

- na zaklade
objednavky ich
zmluvny partner
odvaza na likvidaciu

- na zaklade
objednavky ich
zmluvny partner
odvaza na likvidaciu

- iny spoOsob (treba
uviest aky)

- iny sposob (treba
uviest’ aky)

- iny spdsob (treba
uviest aky)

- iny sposob (treba
uviest aky)

iny sposob (treba
uviest aky)

dokumenticia o nakladani s tuhymi odpadmi

(Priloha ¢. 3)

Y PERSONALNE ZDROJE

(Priloha ¢. 4,5)

1. zoznam vSetkych zamestnancov (s oznacenim pracovného zaradenia)

2. vyznacenie splnenia poziadavky zdravotnej spdsobilosti na zozname (vstupna lekarska prehliadka, preventivna
lekarska prehliadka 1., 2., ...)

3. vyznacenie splnenia poZiadavky odbornej spdsobilosti na zozname

4. zoznam zamestnancov - $kolenia

ZODPOVEDNOSTI ZAMESTNANCOV

Pracovné zaradenie

Zodpovednosti

(zaskrtnite krizikom vSetky tie moznosti, ktoré sa Vas tykaju a dopliite d’alSie zodpovednosti)

Osoby zodpovednej
za ¢innost’
prevadzkarne

Zodpoveda za ¢innost’ celej prevadzkarne

Zodpovedd za zdravotmi bezpecnost a kvalitu potravin, surovin a hotovych vyrobkov,
zachovanie ich vyzivovej] a zmyslovej hodnoty a vylicenie neziaducich vplyvov z

technologického postupu pripravy pokrmov.

Zabezpeci, aby sa pri vyrobe pokrmov a napojov postupovalo podl'a zasad spravnej vyrobnej
praxe a uréi pracovnika na vykonavanie kontroly plnenia uloh vyplyvajicich z dokumentu
HACCP)" alebo priruéky spravnej vyrobnej praxe)* alebo iného manudlu na zabezpedenie

zdravotnej bezpe¢nosti potravin)*

Zodpoveda za spravnu organizaciu a kontrolu prace kucharov, skladnika a ostatnych,

Zabezpecuje kontrolu surovin, hotovych jedal anapojov a zodpoveda za ich zdravotnu

bezpecnost a kvalitu

Kontroluje vykonavanie sanitacie a dodrziavanie osobnej hygieny vsetkych zamestnancov

Zodpoveda za kontinualne vedenie a aktualizaciu dokumentéacie prevadzkarne vyplyvajuce

z platnej legislativy.

Hlavného kuchara:

Zodpoveda za pracu ostatnych kucharov a pomocnych zamestnancov

Zodpoveda za hygienicky stav technologickych zariadeni

Zodpoveda za zdravotni bezpecnost’ a kvalitu pripravovanych pokrmov




Zodpoveda za vedenie evidencie v ramci systému HACCP)™ alebo priru¢ky spravnej vyrobnej
prax)* alebo iného manudlu na zabezpedenie zdravotnej bezpecnosti potravin a pokrmov a

monitorovania CCP a CP)".

Zabezpecuje a kontroluje vykondvanie sanitacie a dodrziavanie osobnej hygieny ostatnych

kuchérov a pomocnych zamestnancov

Zodpoveda za odber vzoriek jedal a vedie predpisanu evidenciu

Skladnika: Zodpovedd za kvalitu abezpeCnost dodanych potravin, za dodrziavanie skladovacich

podmienok

Zodpoveda za bezpecnii manipulaciu oSetrenie zakladnych druhov potravin urenych na

vyrobu jedal
Ostatnych Zodpoveda za bezpetnu manipulaciu a oSetrenie zakladnych druhov potravin uréenych na
zamestnancov vyrobu jedal a napojov
podla
vykonavanych Zodpoveda za spravne vykonant sanitaciu a dodrziavanie osobnej hygieny
éinnosti:

Vv Urcenie, zavedenie a zachovanie trvalého postupu alebo postupov zaloZenych na zasadach HACCP *

Pre uréenie, zavedenie a zachovanie trvalého postupu alebo postupov zalozenych na zasadach HACCP
bola vypracovana dokumentacia:

Datum vypracovania :

Meno osoby zodpovednej za uplatilovanie
zasad HACCP:

Pre urcenie, zavedenie a zachovanie trvalého postupu alebo postupov zalozenych na zasadach HACCP
nebola vypracovana dokumentacia :

Ak dokumenticia nebola vypracovana pozri prehlisenie

Prehlasenie: Ak nebola ku diu vypracovania tohto prevadzkového poriadku vypracovana dokumenticia pre urcenie,
zavedenie a zachovanie trvalého postupu alebo postupov zalozenych na zasadach HACCP, potom dolu podpisand
zodpovednad osoba prehlasuje, Ze dokumentacia bude vypracovana najneskor ku diiu zacatia prevadzkovania zariadenia.

Nevyhnutné poziadavky a kontrola potravinovych nebezpecenstiev ( potraviniarske podniky s pripravou a podavanim
nipojov — bary, kaviarne )

V Info:

Tam, kde sa nevyhnutnymi poziadavkami dosiahne ciel' a kontrola nebezpecenstiev v potravinach nie je potrebné urcenie,
zavedenie a zachovanie trvalého postupu alebo postupov zalozenych na zasadach HACCP, prevadzkovatel’ prijme opatrenia
na splnenie nevyhnutnych poziadaviek- spracuje manual , kde budu zapracované poziadavky spravnej hygienickej praxe a v
pripade potreby pre bezpecnost potravin monitorovanie a overovanie, napr. pre dodrzanie chladiacich retazcov, vratane
vedenia zdznamov.

Dole podpisand zodpovedna osoba prehlasuje, Ze budu prijaté opatrenia na splnenie nevyhnutnych poziadaviek na kontrolu
nebezpecenstiev v potravinach a tieto budu zdokumentované




SANITACNY PROGRAM

HACCP
Dokumentacia — Sanitaény program bola vypracovana a je Sprévna vyrobna prax
sucastou dokumentu: Spravna hygienicka prax
Iného dokumentu

Datum vypracovania :

Dokumentacia nebola vypracovana a je suc¢ast'ou prilohy ¢. 6
(pozn. dokumentacia musi obsahovat’ sanitacny plan, jednotlivé Cistiace a dezinfekéné postupy, zabezpecenie sanitacie
technickymi prostriedkami a chemickymi pripravkami na Cistenie a dezinfekciu, zabezpecenie dezinsekcie a deratizacie,
uvedenie zmluvnych firiem - podl'a vynosu MP SR a MZ SR €.557/1998-100)

1. strucny popis prevadzky s prihliadnutim na jej rozdelenie na tzv. ¢ista a necistl Cast’ prevadzky

2. popis zakladnych pozadovanych principov delenia pracovného oblecenia, pracovného naradia, Cistiacich
a dezinfekénych prostriedkov, ich skladovania, farebné oznacenie, princip striedania pri vykone préc Cistej a necistej
Casti prevadzky a pod.

3. urcenie a rozdelenie jednotlivych pracovnych tikonov podl'a prevadzkovych ¢asti medzi pracovnikov s ozna¢enim
zodpovednosti za vykonanie prac a za vykonanie kontroly

Zoznam priloh: (zaskrtnite krizikom vietky tie moznosti, ktoré sa Vas tykaju, t.j. ktoré prilohy st stgast'ou tohto predmetného
prevadzkového poriadku, ak nie su pozadované dokumenty sucast’'ou iného interného predpisu, napr. HACCP)

Zaznam o odbere vzoriek
Povinnosti zamestnancov

Priloha ¢.
Priloha ¢.

Priloha ¢. 1 Dispoziéné rieSenie prevadzky
Priloha ¢. 2 Zdravotna bezpec¢nost’ pitnej vody
Priloha ¢. 3 Tekuté a tuhé odpady — dokumentacia (zmluvy, evidencia odpadu)
Priloha ¢. 4 Zoznam zamestnancov, zdravotna a odborna sposobilost’
Priloha ¢. 5 Zoznam zamestnancov - §kolenie
Priloha ¢. 6 Sanitaény program
Priloha ¢. 7 Prevadzkové hodiny
8
9

Prehlasenie:
Tymto prehlasujem, Ze vSetky uidaje uvedené v prevadzkovom poriadku st pravdivé, aplné a spravne
a som si vedomy moZnych nasledkov v pripade preukazania ich nezhody.

Prevadzkovy poriadok
vypracoval:

Datum:

Podpis:




Priloha €. 2

OPATRENIA
DRUH
vodného Laboratérny Hodnotenie Druh Kto Kedy Poznimka
zdroja rozbor V/N prijatého | opatrenie bolo (¢islo
zo dia opatrenia | vykonal | opatrenie laboratérneho
vykonané rozboru)
(datum)
Vlastny
vodny zdroj
(studiia)

Poznamka: V prilohe budu vsetky laboratérne rozbory dolozené

Priloha €. 3

Pisomné zmluvy uzavreté s opravnenym subjektom na likvidaciu vsetkych tekutych a tuhych odpadov, ktoré na
prevadzke vznikaji (modze byt kopia) + dokumentacia (evidencia mnozstva odpadov)




Priloha ¢. 4
Zdravotna a odborna spésobilost’ zamestnancov

Zdravotna sposobilost’
Priezvisko
P. a Pracovné Vstupna L. 2. 3. Odborn4 spésobilost’
X . z preventivha | preventivha | preventivna
. men zar 1
¢ € O,k aradenie lekaFSka lekarska lekarska lekarska
pracovinika prehljadka prehliadka prehliadka prehliadka
(dna) (diia) (diia) (diia)
Poznamka:

V prilohe budu vsetky doklady zdravotnej a odbornej sposobilosti (potvrdenie o zdravotnom stave, osvedéenie
alebo vyucny list alebo d’alsi doklad o vzdelani )

Priloha ¢. 5

Skolenie zamestnancov

Nazov Skoliacej akcie:

Diia:

Skolenie vykonal:

_(')(

Meno, priezvisko

Podpis




Priloha €. 6

Druh vykonavanej Kto vykona | Kto vykona Pouzité Cistiace
sanitacnej ¢innosti ¢innost’ kontrolu a dezinfekéné prostriedky
Casovy interval a ich koncentracia
Pracovné Druh
miesto cinnosti

Denne a priebezne

TyZdenne

Mesacne

Rocne

Dezinsekcia a deratizacia ( suc¢ast’ou prilohy musia byt zmluvy o vykone DD)

Zasady

Ochranna dezinsekcia a deratizacia: a) preventivne opatrenia
b) monitorovanie neziaducich Zivocichov
¢) preventivny (alebo represivny) zasah
d) kontrola

Priloha ¢é. 7

PREVADZKOVE HODINY

PONDELOK

UTOROK

STREDA

STVRTOK

PIATOK

SOBOTA

NEDELA




Priloha €. 8

Zaznam o odbere vzoriek hotovych pokrmov ( netyka sa ZSS verejného sektoru)

Zasady odberu vzoriek hotovych pokrmov (HP):

1. odobera sa hotovy pokrm ( ak je priloha HP alebo ina sucast’ HP st¢ast'ou viacerych
pokrmov, mozno uchovévat len jednu vzorku, ak HP pripravuje niekol’ko pracovnych
skupin, musia sa uchovavat’ vzorky kazdej skupiny),
vzorky sa odoberaju do Cistych, vyvarenych sklenych nadob s uzdverom,

3. na odber sa pouzivaji lyZice a iné pomodcky vyhradené vylu¢ne na odber vzoriek

(musia byt vyvarené pri teplote 100 °C pogas 15 minut),

vSetky sucasti HP sa musia uchovéavat’ osobitne v samostatnej nddobe,

odobrata vzorka musi mat’ hmotnost’ najmenej 50 g, ak nejde o kusovy tovar,

6. vzorky HP sa po odobrati, ak st v teplom stave, musia urychlene schladit’ a po€as 48
hodin od skonéenia vydaja uchovat pri teplote 2 °C az 6 °C,

7. po uplynuti 48 hod. musia byt’ vzorky HP odstranené neSkodnym spdsobom, nesmu
sa pouzivat’ na spotrebu.

D

S

Datum odberu | Hodina | Druh vzorky— nazov pokrmu | Meno, priezvisko osoby,
odberu ktora vzorku odobrala

10



Priloha €. 9

POVINNOSTI ZAMESTNANCOV

a)
b)

d)

g)

h)

)

k)

D

pred nastupom do prace v zariadeni absolvovat’ vstupnu lekarsku prehliadku a d’alsie
preventivne lekarske prehliadky v suvislosti s vykonom povolania,

musi mat’ Potvrdenie o zdravotnej spdsobilosti (alebo platny zdravotny preukaz),
osvedcenie o odbornej spdsobilosti pre vykon epidemiologicky zédvaznych Cinnosti alebo
musia mat’ doklad o absolvovani prislusného odborného vzdelania alebo doklad o uznani
dokladu o vzdelani podl'a prislusnych predpisov,

podrobit’ sa lekarskej prehliadke vzdy, ked’ sa vyskytne unich alebo v domacnosti
hnackové, hnisavé alebo iné horuckovité ochorenie, alebo ina prenosné choroba, alebo ak
vznikne podozrenie, ze ide o prenosnu alimentarnu chorobu a ked’ st v rekonvalescencii
po prenosnej alimentarnej chorobe aokamzite to hlasit aj prevadzkovatelovi
potravinarskeho podniku ( podl'a pril. II, kapitoly VIII 852/2004),

bez meskania ozndmit' osetrujucemu lekarovi alebo organu verejného zdravotnictva
vSetky okolnosti doblezité na predchadzanie vzniku a Sireniu prenosnych ochoreni a
poskytovat’ informacie dolezité pre epidemiologické vySetrenie a posudzovanie ochoreni
vo vztahu k praci s potravinami,

dodrziavat’ zasady osobnej hygieny a hygienické poziadavky na vyrobu pokrmov a pri
manipulécii s potravinami alebo pokrmami,

na pracovisku apri manipulacii s potravinami byt len v ¢istom pracovnom odeve;
v pracovnych odevoch neoptstat’ pracovisko,

dodrziavat’ osobnu hygienu po celi pracovnu dobu, dokladne si umyvat’ ruky pred pracou,
pri praci ihned’ po kazdom znecisteni ruk, po kazdom ukonceni jedného druhu préce, po
faj¢eni, po kazdom pouziti WC,

v priestoroch pripravy avydaja pokrmov a ndpojov a v pomocnych priestoroch
nevykondvat’ toaletné Upravy zovnajSku (Cesanie, farbenie Ust, Cistenie a strihanie nechtov
a pod.), pri vydaji pokrmov pouZzivat’ jednorazové rukavice,

pred zafatim prace odlozit zruk vSetky Sperky, hodinky, ozdobné predmety -
v pracovnom odeve moze byt len Cista vreckovka,

pracovny odev skladovat’ oddelene od civilného odevu apred vstupom do zachodu
pracovné plaste, zastery odloZit’ na vyhradené miesto

po poraneni alebo porezani musi zamestnanec ukon¢it’ pracu a az do priloZenia obvizu,
zabezpecenia nepriepustnosti nesmie manipulovat’ s potravinami (pouzivat’ jednorazové
rukavice!),

dodrziavat’ zdkaz vstupu zvierat a neopravnenych oséb do prevadzkovanych priestorov,

m) ovladat’ a dodrziavat’ zasady spravnej vyrobnej praxe na pripravu a podavanie pokrmov a

n)

napojov,
zaobchadzat’ s potravinami tak, aby sa neporuSovala ich zdravotna neSkodnost’ a kvalita.

Prehlasenie zamestnancov:
Tymto prehlasujem, Ze som bol obozniameny s povinnostami a svojimi zodpovednostami podPa
prevadzkového poriadku.

Meno, priezvisko Podpisy
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